
De 11:00h à 23:00h
From 11:00am to 11:00pm



PROVENANCES VIANDES: SUISSE ET FRANCE

PROVENANCE POISSONS: CÔTES ATLANTIQUES, CÔTES MÉDITERRANÉENNES,

OCÉAN INDIEN ET SUISSE

 

TOUTES LES PRÉCAUTIONS SANITAIRES SONT PRISES AFIN DE VOUS

ACCUEILLIR DANS LES MEILLEURES CONDITIONS.

 

MEAT ORIGINS: SWITZERLAND AND FRANCE 

FISH ORIGINS: ATLANTIC AND MEDITERRANEAN COAST, INDIAN OCEAN AND SWITZERLAND

WE ASSURE YOU THAT YOUR SAFETY AND COMFORT

REMAIN OUR HIGHEST PRIORITY.

Taxes et Service compris
Taxes and Service inlcuded



SNACKS

Club Sandwich aux Légumes Grillés,
Tomate et Mozzarella ......................................................................................................... 26 CHF

Vegetarian Club Sandwich, Grilled Vegetables,
Tomatoes and Mozzarella

Club Sandwich de Volaille ...............................................................................................28 CHF

Chicken Club Sandwich

Burger Pur Bœuf Beau-Rivage .....................................................................................32 CHF

Beau-Rivage Beef Burger

Cheeseburger au Gruyère ............................................................................................... 34 CHF

Gruyère Cheeseburger

SERVIS AVEC POMMES FRITES AU PAPRIKA

ALL SERVED WITH PAPRIKA FRENCH FRIES

VEGETARIANVÉGÉTARIEN

*

*

*

* SUPPLÉMENTS DISPONIBLES: BACON, FROMAGE SUISSE ET CHAMPIGNONS
ADDITIONAL TOPPINGS AVAILABLE: BACON, SWISS CHEESE AND MUSHROOMS



À PARTAGER
TO SHARE

Focaccia à la Truffe .................................................................................................................. 16 CHF

Focaccia Bread, Black Truffle and Ricotta Cheese

Pizza Mascarpone à la Truffe .......................................................................................24 CHF

Truffle and Mascarpone Pizza

Planchette de Viande des Grisons et Gruyère Caramel ...................36 CHF

Mixed Board, Grison dried Beef and Gruyère

Gyosa de Cochon de Jussy, Gingembre et Coriandre (4 PIÈCES) ....18 CHF

Caramelized Pork Gyozas with Honey from our Hives (4 PIECES)

Dim Sum crevettes Citron Vert (5 PIÈCES) ............................................................... 22 CHF

Shrimp and Lime Dim Sum (5 PIECES)

VEGETARIANVÉGÉTARIEN



ENTRÉES
STARTERS

Salade Croquante de Légumes, Pomelos et Avocats ...........................18 CHF

Crispy Vegetables Salad, Pomelos and Avocado

Gazpacho de Tomates Green Zebra, Basilica Thai .............................20 CHF

Green Zebra Tomato Gazpacho, Thai Basil

Salade César, Suprême de Volaille Croustillante
et Parmesan.....................................................................................................................................24 CHF

Caesar Salad, Crunchy Chicken and Parmesan Cheese

Céviché de Bar, Avocat et Yuzu, Huile au Basilic Thaï........................ 30 CHF

Sea Bass Ceviche, Avocado and Yuzu, Thai Basil Oil

Buratina Crémeuse, Tartare de Roquette et Basilic ...............................32 CHF

Creamy Burratina, Arugula Salad and Fresh Basil



PLATS
MAIN COURSES

Linguine aux Gambas Rôties et Piment d’Espelette ..............................39 CHF

Grilled Tiger Prawns Linguine and Espelette Pepper

Filet de Perches au Citron Vert .....................................................................................45 CHF

Perch Fillet with Lime

Suprême de Volaille Rricotta et Roquette ....................................................... 40 CHF

Chicken Breast Stuffed with Ricotta, Arugula Salad

Tartare de Bœuf Suisse, Pignons de Pin,
Roquette et Truffe d’Été.......................................................................................................45 CHF

Swiss Beef Tartare, Pine Nuts, Arugula and Summer Truffle

Fine Escalope de Veau Viennoise Croustillante .........................................68 CHF

Thin and Crispy Veal Cutlet, Viennese Style

Filet de bœuf suisse, frites épicées, salade d’épinards
SAUCE AU CHOIX: POIVRE OU BÉARNAISE .....................................................................................79 CHF

Swiss Beef Tenderloin, Spicy Fries and Spinach Salad
SAUCES TO CHOSE FROM: PEPPER OR BÉARNAISE SAUCE



DOUCEURS
DESSERTS 

Tiramisu au Caramel et Fruits Rouges .................................................................. 15 CHF

Caramel Tiramisu and Red Berries

Paris-Brest aux Noisettes du Piémont .................................................................... 16 CHF

Paris-Brest with Hazelnuts from Piedmont

Mangue Fraîche découpée, Sorbet Coco,
Passion et Ananas ...................................................................................................................... 16 CHF

Freshly cut Mango with Coconut, Passion Fruit
and Pineapple Sorbets

Fraîcheur de Fruits Rouges et Crème Double
de la Gruyère Meringuée ....................................................................................................18 CHF

Red Berries, Double Cream and Meringue
from the Gruyère Region


