
 

 

 

 

Céviché de bar, avocat et yuzu, huile parfumée au basilic thaï 

Sea bass ceviche, avocado and yuzu, Thai basil oil 

 

Féra du Léman, asperges blanches de Provence marinées au miso, jus de pamplemousse et poivre de Timut 

Fera from Lake Geneva, white asparagus marinated with miso, grapefruit juice and Timut pepper 

 

Volaille du Nant d’Avril aux écrevisses, jus de carapaces, artichauts poivrades 

Poultry from the Domaine du Nant d’Avril, crayfish, shell juice, artichokes 

 

Premières fraises Cléry, citron vert, fromage blanc et roquette 

First Cléry strawberries, lime, cream cheese and arugula 

 

 

 

4 services : CHF 150.-  

3 services : CHF 120.-  

 

 

 


